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Willkommen in Bremerhavens 
experimenteller Genuss-Welt! 

Jetzt dürfen Sie essentrinkenfeierntagen und 
natürlich auch mittagstischen.

Im exklusiven Wohlfühlambiente präsentieren 
wir Ihnen eine völlig neue Art kulinarischer 
Erfahrung.

Erleben Sie Kreatives aus aller Welt mit regionaler 
Bodenhaftung.

Mit dem Geschmackslabor, lernen Sie den vollen, 
klaren, natürlichen geschmacksreichtum von 
Gewürzen, Früchten und Gemüse sinnlich Tropfen 
für Tropfen kennen.

Unser Star ist die Coratina Olive aus Apulien, dem 
Stiefelabsatz Italiens. Aus diesem Öl und ausge-
suchten Bio-Aromen vermahlen wir es zu einem 
einzigartigen biaroma Saft, der sie in neue 
Geschmackswelten eintauchen lässt.

Viel Spaß in unserem  Geschmackslabor

Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

speisekarte
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Kleine Pause   Euro

Kürbissalat mit getrockneten Erdbeeren, 
Jacobsmuschel & Kakaomeersalz   9,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Lauwarmer Spinatsalat mit gebratener 
Chorizo & Pulpo   7,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Geschmorte Kalbsbacke 
auf Balsamicolinsen und echter Liebe   8,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Tabouleh mit Kardamom-
Vanillekaramell und Calamaretti   6,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Gelbe Linsensuppe 
mit kleinem Hähnchen am Spieß   5,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

speisekarte

» probier doch mal unser cocosöl in einem heißen kakao!
» sei klug und koche nie mehr thai ohne unser hot papaya
» das herz einer frau erschliesst sich schneller mit einem 
 löffel voll  basilikum, so hast du den salat caprese auf 
 einem löffel und kannst zum wesentlichen übergehen!
» wie wir schmecken: scharf, sauer, salzig, süß, bitter
» benutze deine hände, um zutaten zu mischen, der erste 
 schritt um mit allen sinnen zu genießen & zu arbeiten
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Große Pause   Euro

Wolfsbarsch mit Espressokrokantöl & 
Orangen, Fenchelsalat   16,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Wiener Schnitzel , Kartoffelsalat mariniert 
mit Papaya & getrocknetem Tomatenöl   15,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Pasta des Tages
Tröpfchen für tröpfchen zum Geschmack!  9,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

speisekarte

» sei forscher & entdecker zugleich und suche nach dem   
   amerigo vespucci
» gib 2 tropfen mandarine, 10 tropfen cocos 
   und 5 tropfen bergamotte auf ein vollbad, genieße es     
   und trockne dich danach ab… und ! nie wieder wirst du 
   eine herkömmliche bodylotion verwenden 
»noch nie war schmecken so intensiv
» essen = lebensfreude + aromen + zubereitung

 unser kleines weinlabor:

» österreichisches weinviertel, weingut 
 schwarzböck, 2006 grüner veltliner „vier 
 gärten“ ganz trocken, rassig mit ausbalan-
 cierte säure  0,2l  4,50
» deutschland nahe vom weingut tesch
 2006 tesch spätburgunder, trocken  0,2l  4,80
» neue welt-chile weingut millaman
 2005 estate merlot, trocken, aromen von 
 brombeeren und schwarzkirschen 0,2l  4,50
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Nachsitzen      Euro

Creme Brûleé Kuchen 
mit Blutorangensorbet   5,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Das Experiment der Dame „Tatin“
mit Äpfeln, heiß & kalt   6,00
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

Gianduja Schokolade 
als Kuchen mit Holundersorbet   6,50
  Tröpfeln > Experimentieren > Wohlfühlen >

speisekarte

» no more ice cream without coconat!
» mama hat dir gesagt nur kartoffelpüree ist wirklich ein   
 herzwärmer. aber du bist jetzt erwachsen : 
 iss nur püree, aber probier es jetzt mal mit allen unseren
 aromen, du kannst dir nicht vorstellen wie dich das 
 bereichert
» mach dir mal einen obstsalat nach deinen vorlieben und 
 gib nun etwas banane & passionsfrucht dazu !!

 unser kleines weinlabor:

» italien-toskana, weingut rocca delle macie
 2005 chianti „vernaiolo“ docg, trocken, 
 rubinrote farbe, schmackhaft 0,2l  3,90
» reichsrat von buhl riesling sekt brut
 aus handverlesenen trauben, im traditio-
 nellem, flaschengärverfahren hergestellt  0,1l  5,00
» d- pfalz, weingut herbert müller erben
 2004 portugieser weißherbst q.b.a. halb-
 trocken 0,2l  4,50
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labor shop

Preisliste unserer Öle jeweils in 100ml Behältern.

5,50 Euro 5,50 Euro 5,50 Euro 4,90 Euro 5,50 Euro

5,50 Euro 5,50 Euro 5,50 Euro 4,90 Euro 5,50 Euro

5,50 Euro 5,50 Euro 5,50 Euro 4,90 Euro 4,90 Euro

5,50 Euro 5,50 Euro 5,50 Euro 4,90 Euro 4,90 Euro

10,50 Euro
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Aperitifs & Bitter 2cl

Erdbeerlimes  1,50
Amaretto „Disaronno“ 2,00
Yeni Raki 2,00
Sheridan´s 2,00
Pàpidoux Calvados 3,00
Grand Marnier 2,00
Pernod   2,00
Fernet Branca  2,00
Branca Menta  2,00 

 4cl
Averna 3,50
Ramazzotti 3,50
Martini Bianco 4,00
Martini Rosso 4,00
Martini D´óro 4,00
Dry Sack Sherry 4,00
Campari  3,50
Aperol 3,00 

 2cl
Jägermeister 2,00
Malteser 2,50
Linie Aquavit 2,50
Jubiläums  Aquavit 2,50 

getränkekarte
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Weine 

Weißweine 0,2l 0,75l 1l
Weingut Peter Briem D-Baden,                                                
2006 Grauer Burgunder Kabinett, 
trocken eleganter Weißwein mit 
erfrischender Säure und kräftigem Körper 4,30  17,90
Weingut Tesch
2006 Tesch Weißburgunder trocken, 
geschmeidige Art, elegant 4,80  19,90
Weingut Schumann Nägler
2006 Gutswein Riesling Q.b.A trocken, 
würzig, feine Frucht 5,30 17,90
Klein Parys Vineyards
2006 Kleine Parys Sauvignon Blanc 
trocken, dezenter Duft von Stachelbeeren
mineralisch, präsente Säure 5,30 17,90
Weingut Concilio Vini
2005 Chardonnay Trentino DOC trocken, 
fruchtige Blume, vollmndig 4,20 13,90
Weingut Schwarzböck
2006 Grüner Veltliner „Vier Gärten“ ganz 
trocken, rassig und ausbalancierte Säure 4,50 14,90

Rosewein  
Weingut Herbert Müller Erben
2004 Portugieser Weißherbst Q.b.A. 
halbtrocken 3,90  16,90

weinkarte
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Weine 

Rotweine   
Weingut Tesch
2006 Tesch Spätburgunder trocken 4,80  19,90
Weingut Millamann
2005 Estate Merlot trocken, Aromen 
von Brombeeren und Schwarzkirschen 3,90  12,90
Weingut Bodega Altanza
2005 Edulis Semicrianza Aromen von 
Wildfrüchten, weich und geschmeidig 4,50  14,90
Weingut Concilio Vini
2005 Cabernet Trentino DOC im Eichen-
holzfaß ausgebaut, tief rubinrote Farbe
trocken, würzige Note 4,20 13,90
Weingut Rocca delle Macie
2005 Chianti „Vernaiolo“ DOCG trocken, 
rubinrote Farbe, schmackhaft 3,90 12,90
Weingut Klein Parys
2005 Miller´s Mile Pinotage trocken, 
reife fruchtige Steinobstnote, elegant 
und ausgewogen 4,20 13,90

Prosecco, Sekt & Champagner 0,1l 0,375l 0,75l

Prosecco 3,00 
Sekt „geschmackslabor“ 2,50  15,00
Sekt „Reichsrat von Buhl 
Riesling Brut“ 5,00  31,00
Lanson Champagner Brut Black  32,00 59,00
Lanson Champagner Brut Rosé   68,00

weinkarte
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Frisch vom Fass (Drought Beers) 0,25l 0,5l

Radeberger Pils 1,80 3,30
Veltins 1,80 3,30
Alster 1,70 3,20
  
Aus der Flasche (Bottled Beer) 0,33l 0,5l

Schöfferhofer Weizen 2,20 3,50
Schöfferhofer Grapefruit 2,50
Schöfferhofer alkoholfrei  3,50
Hövels  3,50
Jever Lime 2,50 
Veltins V+ 2,50 
Energy/Lemon/Cola/Curuba  
Corona 3,00 
Veltins Malz 2,00
 
Alkoholfreie Getränke (Softdrinks) 0,2l 0,5l

Coca Cola 1,90 3,90
Coca Cola light 1,90 3,90
Fanta 1,90 3,90
Sprite 1,90 3,90
Schweppes Bitter Lemon 2,20 4,10
Schweppes Tonic Water 2,20 4,10
Schweppes Ginger Ale 2,20 4,10

getränkekarte
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Mineralwasser (Waters) 0,25l 0,5l 0,75l

Selters „Culinaria“ 2,00 3,90 5,30
Selters „Classic“ 2,00 3,90 5,30
Selters „light“ 2,00 3,90 5,30
Magnus Imperial 2,00 3,90 5,30

Säfte (Juices) 0,2l 0,5l

Apfelsaft 2,00 4,20
Orangensaft 2,00 4,20
Kirschnektar 2,00 4,20
Bananennektar 2,00 4,20
Ananassaft 2,00 4,20
Pfirsichsaft 2,00 4,20
Maracujasaft 2,00 4,20
Grapefruitsaft 2,00 4,20
Traubensaft, rot 2,00 4,20
Kiba 2,00 4,20
Tomatensaft 2,00 4,20
  
Schorlen & Eistees 0,2l 0,473l 0,5l

Apfelschorle 2,00  3,90
Maracujaschorle 2,00  3,90
Ananasschorle 2,00  3,90
Kirschschorle 2,00  3,90
Arizona Greentea-Gingseng-Honey  4,50
Chineese Apple Pom Granate  4,50 
    

getränkekarte
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Energy Drinks   0,25l

Red Bull   3,50
Kombucha   3,50
	
Heiße Getränke ( Hot Drinks ) 
 
Espresso   1,50
Espresso Macchiato   1,80
Espresso doppelt   2,50
Cappuccino   2,00
Cappuccino mit Aroma    2,30
( Vanille-, Caramel- oder Haselnusssirup )  
Milchkaffee   2,50
Milchkaffee mit Aroma    2,80
( Vanille-, Caramel- oder Haselnusssirup )  

Latte Macchiato   2,50
Latte Macchiato mit Aroma    2,80
( Vanille-, Caramel- oder Haselnusssirup )  

  
Classic Kaffee (classic coffee) 
 
Tasse Kaffee   1,50
Becher Kaffee   2,00
Schümli ( Kaffee Creme)   1,50 
Koffeinfreier Kaffee   1,50 
  
   

getränkekarte
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Schokoladen und Heißes (hot & chocs)

Heiße Schokolade dunkel   2,00 
Heiße Schokolade Hell   2,00 
Heiße Schokolade   2,00 
Heiße Schokolade mit Sahne   2,30
Heiße Milch mit Honig 2,00
Heiße Zitrone 1,80
Glas Glühwein 2,50
Glas Grog 3,00
 
Tee ( Tea & Spints)
 
Schwarzer Tee ( Darjeeling, Earl Grey) 2,00
Grüner Tee 2,00
Pfefferminztee 2,00
Früchtetee 2,00
Kamillentee 2,00
Roibuschtee ( Vanille, Karamell, Lemon, Natur) 2,00 
 
Heiße Spezialitäten ( Hot specials) 
 
Kaffee Crema de Alba 3,50
Irish Coffee mit Sahne 3,50
Schokolade mit Amaretto und Sahne 3,50
Schokolade mit Baileys und Sahne 3,50
Schokolade mit Whiskey und Sahne 3,50
Schokolade mit Vodka und Sahne  3,50
Schokolade mit Rum und Sahne 3,50

getränkekarte
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Cognac & Brandy 2cl

Osborne Veterano  2,00
103 2,00
Hennessy VS 3,00
Courvoisier VS 4,00 
 
Grappe 2cl
 
Grappa „Sensea“ 2,50 
Prosecco/Moscato/Chardonnay/Pinot  
Grappa Andrea da Ponte 3,00 

Liquer & Gin 2cl

CremA de Alba 2,00
Frangelico 2,00
Sambuca Barbero 2,00
Sambuca braun 2,00
Batida de Coco 2,00
Borghetti Espresso 2,00
Kahlua 2,00
Southern Comfort 2,00
Finsbury Gin 2,00
Finsbury 47 Platinum Gin  3,00 

getränkekarte



K
üc

he
nn

et
zw

er
k 

&
 p

la
ne

tm
ut

lu
.c

om
 

Vodka & Tequila 2cl

Alpha Noble  Ultra Premium Vodka  2,50
Sierra Tequila Silver 2,00
Sierra Tequila Repusado 2,00
Sierra Tequila Antiguo 3,00 

Rum 2cl
 
Pascas Blanco 2,00
Old Pascas Negro 2,00
Old Pascas 73% 3,00
Ron Varadero 3y 2,00
Ron Varadero 5y 3,00
Ron Varadero 7y 3,50
Bacardi  3,00
Myers’s Rum 2,50
Havana Club 3y 3,00
  

getränkekarte
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Cocktails
 
Vodka
 
Lagoda 7,00
Alpha Noble Vodka, Apfelsaft, Traubensaft, frische 

Pfefferminzblätter, Mineralwasser 
 
Froot Loop 7,00 
Alpha Noble Vodka, Papidoux Calvados, 

Ron Varadero Rum, Ananassaft  

Moscow Apple 6,00
Alpha Noble Vodka, Limette, Apfelsaft  

High in the Sky 7,00
Alpha Noble Vodka, Campari, Crème 

de Bananes, Bitter Lemon  

Kangoroo Jumper 7,00
Alpha Noble Vodka, Cocos, Ananassaft, 

Blue Curacao

Kirov 7,00
Alpha Noble Vodka, Maracujasaft, 

Ananassaft, Erdbeersirup

Kosmopolitan 6,00
Alpha Noble Vodka, Pfirsich, Cranberry

getränkekarte
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Cocktails
 
Rum
 
Citrus Cooler 6,00
Ron Varadero Rum, Cointreau, Limettensaft, Bitter Lemon  

Adios Amigos 7,00
Ron Varadero Rum, Lime juice, Vermouth Dry, Brandy, Finsbury Gin  

 
Jamaica Inn 7,00
Brauner Rum, Grenadine, Zitrone, Ananassaft, Aprikosensaft  

Black Daisy 7,00
Brauner Rum, Himbeersirup, Zitrone, Soda, Crushed Ice  

Melon Daiquiri 6,00
Weißer Rum, Kiwilikör, Melone, Zitronensaft   

Planters Punch 7,00
Jamaica Rum, Weißer Rum, Zitronensaft, Ananassaft, 

Orangensaft, Grenadine  
  
Cuba Libre 5,00
Ron Varadero 7y, Cola, Limetten 

getränkekarte
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Cocktails
 
Gin  

Martini Dry 5,00
Finsbury Gin, Vermouth Dry,   

Daiquiri 6,00 
Finsbury Gin, Zitrone, Maraschino  

 
London Fever 6,00
Finsbury Gin, Ron Varadero Rum, Limette, Grenadine, Soda  

Gimlet 6,00
Finsbury Gin, Lime juice, Zuckersirup  

Batida Fizz 6,00
Finsbury Gin, Zitrone, Batida de Coco, Sahne, Soda 

 
Blue Kinley 6,00
Finsbury Gin, Blue Curacao, Ananassaft, Tonic Water 

 
Adria Look 6,00
Finsbury Gin, Blue Curacao, Zitrone, Sekt  

Singapore Sling 7,00
Finsbury Gin, Apricot Brandy, Grenadine, Zitrone, Soda 

getränkekarte
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Cocktails
 
Tequila 
Siesta Mexicana 6,00
Sierra Tequila, Grapefruitsaft, Mineralwasser, Zucker 

Paso Doble 5,00 
Sierra Tequila, Espresso, Zucker 

Zorro 8,00
Sierra Tequila, Blue Curacao, Grapefruitsaft, 

Triple Sec, Tonic water  

Best of Green 7,00
Sierra Tequila, Blue Curacao, Cocossirup, 

Maracujasaft, Zitrone  

Tequila Sunrise 7,00
Sierra Tequila, O-saft, Zitrone, Grenadine  
 
Margarita 5,00
Sierra Tequila, Triple Sec, Zitrone  

Icebreaker 6,00
Sierra Tequila, Triple Sec, Grenadine, Grapefruitsaft

getränkekarte
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Cocktails
 
Karibik  

Caipirinha 6,00
Canario Cachaca, Rohrzucker, Limette  

Pina Colada 7,00
Ron Varadero Rum, Sahne, Ananassaft, Cocoscreme  

Sex on the Beach 8,00
Finsbury Gin, Alpha Noble Vodka, Maracujasaft, 

Apricot Brandy, Grenadine  

Mojito 6,00
Ron Varadero Rum, Minze, Zuckersirup, Soda  

Mai Tai 9,00
Weißer Rum, brauner Rum, Bacardi 151, Mandelsirup, Lime Juice  

Zombie 9,00
Weißer Rum, brauner Rum, Bacardi 151, Apricot Brandy, 

Grenadine, Ananassaft, Maracujasaft, Zitrone  

Swimmingpool 7,00
Ron Varadero Rum, Sahne, Ananssaft, Cocoscreme, Blue Curacao 

 

Long Island Ice Tea 9,00
Rum, Alpha Noble Vodka, Sierra Tequila, Finsbury Gin, 

Cointreau, O-Saft, Zitronensaft, Coca Cola 

getränkekarte



K
üc

he
nn

et
zw

er
k 

&
 p

la
ne

tm
ut

lu
.c

om
 

Cocktails Non alcoholics
  
Ipanema 5,00
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale 

Fruit Punch 5,00
O-Saft, Maracujasaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine  

Cocobanana 6,00
Sahne, Milch, Ananassaft, Bananennektar, Cocossirup  

Virgin Colada 5,00
Ananassaft, Sahne, Cocosmilch  

Kleines Cocktail Labor 6,00

Special Campari Drinks
 
Campari Soda 5,00
Campari Americano 6,00
Campari, Cinzano Rosso & Eis 

Campari Negroni 7,00
Campari, Cinzano Rosso, Gin & Eis  

Campari Tonic 5,00
Campari Grapefruit 5,00
Campari Maracuja 5,00
Campari Orange 5,00
Campari Energy 7,00
Campari, Red Bull & Eis 

Camparinha 6,00

getränkekarte
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Whiskey 2cl

Teachers 2,50
Jack Daniels 2,00
Jim Beam 2,00
Ballantines 2,00
Johnnie Walker Red Label  2,00
Johnnie Walker Black Label 3,00
Johnnie Walker Blue Label 9,00
Chivas Regal 3,00
Tullamore Dew 2,00
Killbeggan 15 years Premium Irish Blend 4,00

Classic Malts 4cl

Laphroaig 7,00
Single Islay Malt, 40% vol.

Glenkinchie 7,00
Lowland Malt, 10 years, 43% vol. 

Cragganmore 7,00
Highland-Speyside Malt, 12 years, 40% vol.  

Oban 7,00 
West-Highland Malt, 14 years, 43% vol. 

Dalwhinnie 7,00
North-Highland Malt, 15years, 43% vol. 

Talisker 7,00
Isle of Skye Malt, 10 yeras, 45,8% vol.

Lagavulin 7,00 
Islay Malt, 16 years, 43% vol.  

getränkekarte
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getränkekarte

Unsere Sponsoren und Laborfreunde:

Inhaltsstoffe:

1 Konservierungsstoffe   
2 Antioxidationsmittel        
3 Phenylalaninquelle  
4 Farbstoffe  
5 Schwärzungsmittel
6 chininhaltig
7 Koffeinhaltig
8 Säuerungsmittel
9 geschwärzt
10 mit Taurin

Wir mixen unsere Cocktails mit De Keuper Likören!


